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N - fermentation et séchage en plantation, -~
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horalre Echallensf'

Decembre 2024

‘samedi 14  8h30-20h : :
'» mardl 17 au vendredi 20 8h30-12h30 | 13h30 18h
~ samedi21  8h30 12h30|13h30 -17h
~ _dimanche 22 8h30-12h : ¢
o lundi 23 - 8h30 12h30|‘|3h30 18h}.
mardi 24 8h30-17h =
. mercredi 25 8h30-12h
: }eudl 26 et vendredi 27 fermé
samedi 28 8h30 -12h30 | 13h30 17h
dimanche 29 fermé
lundi’ 30 8h30- 12h30|13h30 18h
mardl 31 8h30 12h

; Ferme du mercredi ‘IEr aulundi6j ;anvrer 2025 mclus

= Horalre 2025

mardl au vendredl 8h30 12h30| 13h30 18h
: samedi 8h30 12h30 | 13h30 17h
;dimap_che et/lun,dl ferme

, .‘l.fMa‘dag'asga; g

. Mousse au chocolat noirde =
- Madagascar 65%, crémeux vamlle

et croquant aux plstaches
amandes et nmsettes

~'2 Tr0|s ondes
: N\ousse aux trms ehcmolats

noir, blanc et Jait,:

- biscuitay chocolat G
~ 3.Facon snickers
- Mousse 3 la vanille, crerrieux ;'

au caramel aJ[a fleur de sel

' “croqUant au chocolat noir
- et cacahueétes, biscuit au choco,ra;‘

] .‘4 Relne

_I\I\ousse aux marrons; crémeux
~aumiel 3 3la feve de tonka,
; '_compotee de poires et b|scmt
\ madeleme 3 Ia chatalgne ‘

5/ Blanc comme ne|ge

e N\ousse et biscuit aux amandes ;
3 framborses entleres en coulls
et cremeux ¢ i

6. Vloletta

. Mousse et coulis aux fruits
~des bois et violette, crémeux

et biscuit 3 1a noisette

L o A

- buohes
glacees:

7 Mandra

; Sorbet ala mandarme et

sorbet au chocolat mermgue.

©. B Dassara
Sorbet 3 Ia fraise, glace .
vanille au nougat et chocolat,

meringue et fruits confits

_u nouvel an :

9. Réveillo_n’? -

Mousse a1a vanille, bavaroise

“31a lavande, couhs aux abrlcots i
' et miel, bISCUll‘. aux amandes

« 7,20 CHF par personne
« Environ 3 cm par personne
« De 3 3 14 personnes

« Merci de passer
votre commande
jusqu'au 16.12.2024

« Dans la limite des stocks
disponibles

- *Uniquement disponible
pour le 31 décembre!

horalre Yverdon

Decembre 2024 :
samedl 14 8h30 12h30|13h30 -17h

- mardi 17 auvendredi20 9h30-12h30|13h30-18h
‘samedi21 8h30-12h30|13h30-17h

_dimanche 22 -8h30- ‘IZh
- lundi 23 ferme Tl hiig
mardi 24 . 8h30 12h30| 13h30 17h g
. mercredi25 8h30-12h
jeudi 26 et vendredi 27 . ferme i : ;
samedi 28 . 8h30 12h30|13h30 17h"_, '
~dxmanche 29 etlundl 30 ferme. .- S
mard| 31 8h30 AZh

Fefmé&u mercredl ‘Ie' au Iundl _6 Ja.nvié’r 2025 inclus

» . Horaire 2025
. mardiau vendredi 9h30-12h30 | 13h30-18h-
L o samedi 8h30- 12h30|13h30 ’I7h
dlmancheetlundl ferme




